
Foie Gras de Canard maison
Chutney de pommes et Confit d’oignons, pain d’épices maison 

ou 
Croustillant de St Jacques sur fondue de poireaux

Pavé de biche et sa crème aux Morilles
ou 

Brochette de gambas, sauce chorizo

Purée de potimarron, pomme de terre cendrillon et
tagliatelles de légumes 

Menu à 56€

Péti l lant  c i tronné de
l ’Hermitage  & mises  en

bouche
( toast  de  saumon,  boudin b lanc  et

pruneau lardé)  

Bonbon de reblochon 

Petit dôme glacé façon vacherin

Truffe Maison & café


